Propozice Il. roéniku soutéZe ve vareni Kotlikového zvérinového gulase

Vyhlasovatelem soutéZe jsou Méstské lesy Hradec Kralové a.s. Soutéz se kond v Kempu Stfibrny rybnik béhem akce Den s
myslivci dne 15. 10. 2022. Zahdjeni
soutéze v 9.00 hod. Soutézici se
dostavi do 8.00 hod na misto
kondni. Na misté druistvu bude
pridéleno stanovisté s danym Cislem
dle poradi prihlasek, pod kterym
budou soutézit. Na stanovisti si
vyloZi véci na vareni
a auto preparkuji na parkovisté
vyhrazené pro poradatele akce.

Vzhledem k pfisnym
hygienickym predpisim
vénujte zvySenou pozornost
podminkdam soutéze a

propozic!

DtlezZité podminky v Gcasti soutéze — kazdy tym musi dolozZit doklad o plivodu masa, ze kterého bude vafit, nejlépe z
maloobchodni sité. Soutézici si do predu pfipravi pouze vyvar! To znamend, Ze maso a ostatni suroviny nebudou
predkrajené a jinak pred-upravené.

Jeden ¢len tymu musi mit platny Zdravotnicky prikaz (nafizeni hygieny — vystavi vam obvodni Iékar).

1) Prijem pisemnych pfihlasek emailem nejpozdéji do 25. 9. 2022 na e-mail mlhk@vslesy.cz. Info o prihlaseni a soutézi na tel.:
724 873 182, pondéli az patek 8.00 az 14.00 hod.

2) Soutézi maximalné 20 druZstev.
3) Minimalni hmotnost zvéfiny, ze které bude soutézni gulds pripravovan, je 5 kg. Bude kontrolovano pred zaCatkem soutéze.

4) VSechny produkty a ingredience mimo vyvaru, budou pfipravovany na misté po zahdajeni soutéze. To znamen4, Ze maso a suroviny
pro pfipravu guldse nebudou predkrajené ani jinak predem pfipravené. Tato podminka je dlleZitd a bude se kontrolovat pred
zahajenim soutéze.

5) Kazdy soutéZici od pocatku soutéze zverejni svlij originalni nazev gulase a z jaké zvéfiny ho pfipravuje. V hodnoceni bude
prihlédnuto i k celkové vizazi a originalité druzstev. Zvéfinu, veSkeré ingredience, kotliky si zajisti Ucastnici vlastni. Dfevo zajisti
poradatel a bude pfipraveno na stanovisti spolu s vystavénym ohnistém.

7) Po uvareni gulase mohou soutézZici zahajit ochutnavkovy vydej svych vytvord verejnosti na zdkladé predloZeni poukazky vydané
poradatelem s tim, Ze si schovaji 10 degustacnich vzorkovych porci gulase pro findlové hodnoceni poroty. Poradatel zajisti potfebné
servirovaci nadoby, lZice (ndvstévnici je dostanou), chleba, ubrousky apod. Podavani dalsich priloh, napf. okurky, papriky, cibule
apod., je na soutéZicich.

8) Hodnoceni gulasd bude probihat od 12.30.hod. do vydani gulast nebo maximalné do 14.30 a to tak, Ze dle hodnoceni verejnosti
se vybere 5 soutéZnich gulasd s nejvyssim poctem hlasd a ty postoupi do findle. Ve findle porota uréi pofadi 1.-5. misto. Soutéz
probihd o hodnotné ceny.

9) Po ukonceni vydeje gulase a soutéze kazdy soutézZici provede zavérecny uklid.
10) Casy jsou orientaéni a mohou se ménit v piipadé potfeby soutéze.

Zptisob vareni: Pouze kotlik na otevieném ohni!

Ze soutéZe budou vyloucena druzstva, ktera se dostavi s brutary, kastroly ¢i jinymi polnimi kuchynémi a nesplni
vySe uvedené podminky.

Tésime se na Vasi ucast.



Prihlaska do soutéze

Kotlikovy zvérinovy gulas - Il. rocnik 2022

Jméno organizace a tymu:




